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KLEINES JAPANISCHES GLOSSAR

TOBIKKO TAMARIND
Oranger, aromatischer, mittelgroBer Kaviar Sauerlich, leicht siiBliches Fruchtmark
zuhereitet aus Fliegenfischrogen des Tamarindenbhaums

PANKO
MASAGO Japanisches Paniermehl
Oranger, kleiner Rogen des Capelin Fisches (Lodde) aus Brotkrumen ohne Rinde

TEMPURA WASABI

Frittierter Teigmantel aus Mehl, Ei und Eiswasser Scharfe Wurzel der japanischen Wasabi Pflanze.
Ahnelt im Geschmack dem Meerrettich.

Yuzu Darum besteht die Wasahi-Paste, solange die

d i . i Wurzel nicht frisch gerieben wird, normalerweise

Japanische Zitrusfrucht mlt einem wesentlich auch aus gefarhtem Meerrettich und einem ie nach

komplexerem Aroma als Zitrone Qualititsstufe groBerem oder kleinerem Anteil an
echter Wasabi Wurzel.

Aromatische Wiirzpaste aus einer mit dem Koji-
Edelschimmelpilz fermentierten Mischung von
gedampften Sojabohnen & Reis (bzw. Gerste)

KIZAMI WASABI
. Frische geschnitte Wasabi Zubereitung
BETELBL!:\"EH aus Wasabhi Wurzel, Wasabi Blittern & Meerrettich
Wiirzige Blitter der Betelpfeffer-Pflanze mit einem besonders hohem Wasahi Anteil

TERRIYAKI SAUCE

Marinade bzw. Wiirzsauce
aus Sojasauce, Reiswein und Zucker

WAGYU

Japanisches Wagyu ist
die Konigsklasse unter
allen Rindfleischsorten
und hat bei uns auch die

TOFU

hichste Qualititsstufe
HAUSGEMACHT AS. Unser Wagyu zeichnet
Unser Tofu wird auf eine stark ausgepragte
traditionelle Art in Marmorierung, eine
unserer Kiiche aus weilien perfekte Festigkeit und

Sojabohnen handgemacht. ~ rosarotes Fleisch aus.



Vorspeisen

1. EDAMAME ~ 4,50
Gekochte griine Sojabohnen mit Meersalz

2. NEM :rotien soncet 5,50
Vlietnamesische Friihlingsrolle
mit Hiahnchen, Garnelen & Gemiise

3. GYOZA VEGGIE s stiick soeaci 5,50
Teigtaschen mit Gemiisefiillung & Chili Mayo

A. GYOZA astiick s3eaci 5,90
Teigtaschen
mit Huhn-Gemiisefiillung & Chili Mayo

5. CRISPY PRAWNS : stiick seanti 6,50
Grosse gebackene Garnelen
umhiillt mit griinen Reis Flakes
dazu Salat und Chili-Mayo

6. CRISPY SWEET POTATOES ::.:c 4,50
Knusprig SiiBkartoffeln mit Chili-Mayo

7. SOMMERROLLE 1roiic19:aicierc 6,90
Reispapier, Garnelen, Hihnchen, Reisnudeln
und frische Kriuter

8. FRESH VEGGIE ROLL 1rove 19-avcierc 5,90
Reispapier, hausgemachter Tofu, Salat,
Reisnudeln und frische Krauter

9. FRESHPRAWN ROLL 1rotte 13-acierc 6,90
Reispapier, Tempuragarnelen,
Reisnudeln und frische Krauter

10. LACHS TATAR ;.. 10,50

Gehackter roher Lachs mit Zwiebeln, Avocado,
Schnittlauch, Lachs-Kaviar und Ponzu-SoBe
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. BLUE FIN TUNA TATAR :..
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. TUNA TATAKI -

14,50
Gehackter roher Blue Fin Thunfisch

mit Zwieheln, Schnittlauch, Avocado

und Stor-Kaviar

HAMACHI TATAR s

Gehackter roher Gelhschwanzfisch
mit Zwieheln, Schnittlauch, Avocado
und Stor-Kaviar

14,50

YAKINIKU 21

Rinderfiletscheiben - kurz gegrillt
mit kleinem Salat und Yakiniku So3e

15,90

KARAAGE s5- .1« 7,90
Frittierte Hahnchenstiicke

mit Zitrone & Chili-Mayo

SOFTSHELL CRAB : stiick s9.ancic 13,00

Frittierte Softshell Krabhe
mit kleinem Avocado Salat & Chili Mayo

J“NBI TAPAS fiir 2 Personen 8edf 15,90
Edamame, Gyoza, Nem und Sommerrollen
SALMON TATAKI .: 11,90

Roher Lachs - kurz aussen flambiert
mit Miso-Yuzu Soe , Schnittlauch & Tomate

12,90
Roher Thunfisch

kurz aussen flambiert

mit Miso-Yuzu SoBe,

Schnittlauch & Tomate
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Suppen
21. MISO SUPPE -~ ; 3,90

Sojabohnenpaste in Dashibriihe,
mit hausgemachtem Tofu, Seealgen und
Friihlingslauch

22. MISO SUPPE SPEZIAL 9,90

Sojahohnenpaste in Dashibriihe,
mit Lachs, Pilze, Seealgen
und Friihlingslauch

23. FISCHSUPPE JUNBI STYLE :...« 8,50

Fischfilet, Garnelen und Gemiise

Salate
31. WAKAMESALAT - 5,50

Marinierte griine Meeresalgen

32. MANGOSALAT :. 9,90
Griine Mangostreifen, Wildfang-Garmelen,
frische Kréiuter und Erdnuss

33. AVOCADOSALAT sssgeacer 8,90

Avocado, Tobikko, japanische Mayo
und Yuzudressing

34. THUNFISCHSALAT cs.ciet 12,90
Kurz angebratene Scheiben
vom frischem Thunfisch
mit PonzusoBe und Salathlattern
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36.

31.

. PRAWN SALAD es.ncei 12,90

. TOFU SALAD sz.ciee 1,50

\ A

. SALMON SALAD sz...1 11,50

Auf der Haut gegrillter Lachs

mit Minze, Koriander, Betelblattern,
Wildkrauter Salat, Kokosnuss,
Erdniissen, Schalotten, Lachskaviar
und Orangen-Chili Sole

DUCK SALAD ss-cuerc 11,50

Gegrillte Ente (medium) mit Lychees,
Koriander, Thai Basilikum, Erdniissen,
Schalotten, Knoblauch. Wildkiuter Salat
und einem Tamarind-Sesam-Dressing

BEEF SALAD cs.:cci 1,50

Medium gebratene Scheiben

vom Rinderfilet mit Minze, Koriander,
Wildkrauter Salat, Erdniissen, Schalotten
und Yuzu SoBe

Gegrillte Garnelen
mit Minze, Koriander, Wildkrauter Salat
und einer Thai-Kriuter Sofe

Knusprig gebackener hausgemachter Tofu
mit Minze, Koriander, Wildkriuter Salat
und einem hausgemachtem Sesam Dressing



Hauptspeisen
40. BLACK SALMON MISO :..ax

Lachssteak 3 Tage in MisosoBe mariniert
mit frittierten SiiBkartoffeln & Salat

21,90

41. MANGO SALMON ::

Gebratener Lachs
mit Gemiise & MangosoBe

20,90

42. JUNBI TONKATSU ss.:ci

Paniertes japanisches Schnitzel
vom Duroc Schweinnacken
mit Gemiise der Saison & Chili Mayo

19,90

43. SWEET SALMON :.. 21,90

Gehratener Lachs mit Gemiise & TerriyakisoBe
serviert mit frischem Salat und Sesamreis

a4. PEPPERDUCK s.ca 21,90 =%
Gebratenes Barbarie-Entenbrustfilet (medium) ﬂ?ﬁ

mit Gemiise und PfeffersoBe ’I&‘«é
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45, JUNBI BEEF . 20,90 70
Rinderfilet 200 g - medium gegrillt ix\

mit griinem Spargel, SiiBkartoffel Pommes ——

und Yakiniku SoBe -

47. CHICKEN CURRY :....

Rotes Thai Gurry
mit Maishahnchenbrust & Gemiise

19,90 |

48. DUCK CURRY s.caix

21,90
Rotes Thai Gurry mit Gemiise und
gebratenem Barbarie-Entenbrustfilet (medium)

al.

92.
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. PRAWN CURRY &z«

22,90
Rotes Thai Curry
mit gebratenen Garnelen und Gemiise

TOFU CURRY .. 14,90
Rotes Thai Gurry mit Gemiise
und kmusprig gehackenem hausgemachtem Tofu

GHICKEN TAMARIND s.cs.

Gebratene Maishihnchenbrust
mit Gemiise und Tamarind-SoBe

19,90

PRAWN TAMARIND cvcon. =~ 22,90

Gebratene Garnelen, Gemiise & Tamarind-Sofe

TOFU TAMARIND .. 14,90

Knusprig gebackener hausgemachter Tofu
mit Gemiise und Tamarind-SoBe

UDON JAPANESE :...is:

Wiirzige Udon Nudeln mit hausgemachter
Butter-Soja-SoBe, Pak Choi, Spargel,

Schnittlauch & Sesam

mit Hahnchen 15,50
mit Garnelen B 18,50
mit gegrilltem Lachs » 19,90

mit hausgemachtem Tofu ... - 14,50
UDON SOY GARLIC HONEY s.:i

Gehratenen Udon Nudeln & Gemiise
mit hausgemachter Soja-Knoblauch-Honig Soe

15,50
18,90
19,90
- 18,50

mit Hahnchen

mit Garnelen B

mit gegrilltem Lachs b
mit hausgemachtem Tofu




Flambee Sushi
66. SAKE FLAMBEE : s5.ca1« 590

Flambhierter Lachs
mit einer spicy MayosoBe

67. HOTATEGAI FLAMBEE ; ss.ctc 6,50

Flambierte Jakohsmuschel
mit einer spicy MayosoBe

68. UNAGI FLAMBEE ::: 6,50
Flambierter Aal
mit einer Unagi-SoBe

69. TORO FLAMBEE -.: 6,90

Flambierter Lachshauch
mit einer Unagi-SoBe

70. WAGYU FLAMBEE 14,50
Flambiertes Wagyu Rind (A5)
mit einer Unagi-Sofle
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Fusion Sushi

n.

12.

13.

14.

1a.

16.

T1.

JUNBI ROLL s stiici 2t

Inside Out Rolle mit Paprika und
Friihlingslauchtempura, Lachs,
Schnittlauch und Shiso Kresse,
verfeinert mit einer MisosoBe
und Yuzu Pulver

10,90

SPICY TUNA ROLL s stiick  sa-canc 12,90

Spicy Tuna Tartar, Avocado, Gurke,
Paprika, Flugmango und Kriuter
in Reispapier umwickelt

GREAT MANGO ROLL s stiici =i 11,90

Lachstempura, Friihlingslauchtempura,
Frischkiise umhiillt mit Mango & MisosoBe

VOLCANO ROLL s stiici 789-actg
Futomaki Rolle

mit Lachs, Avocado, Gurke & Frischkise
in Tempura Teig / Panko paniert & frittiert

10,90

CRUNCHY SALIVION ROLL 5. 725-c:+10,90

Lachs mit Chili Mayo, Avocado
umhiillt mit einer knusprigen Panade

THE BIG CRISPY SPICY ss.  720.2c4x11,90

Futomaki Rolle

mit Spicy Tuna Tatar, Avocado & Gurke
frittiert in Tempura Mehl

und griinen Reis Flakes

CRISPY SALMON ROLL ss:.4
Inside Out Rolle

mit gegrillter Lachshaut und Gurke
umhiillt mit flambiertem Lachs,
Yuzu-Avocado-Schaum & griinen Reisflocken

11,90
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19.

. SECRET ROLL s s:. 5.ancat

. DRAGON ROLL s st. 53¢2hcaii

. BEEF FILET ROLL s stiick s9.2t

A A ¥

CHICKEN ROLL &s:. - 9,90

Knusprig frittiertes Huhn
umihiillt mit Gurke und UnagisoBe

FLAMING SALMON ROLL s 3.1 14,90
Spicy Lachs Tartar, Avocado,

Lachskaviar & Spicy Mayo

umihiillt mit flambierten Lachs & Lachskaviar

FUJI ROLL s stiick 783¢acai

Futomaki Rolle mit Avocado, Lachs,
Gurke, Frischkase, Mozarella,

Chili Mayo & Unagi SoBe

in Tempura Teig / Panko paniert & frittiert

12,50

13,90
2 Garnelentempura,

Krebsfleisch und Avocado

umihiillt mit griinen Reis Flake

MALIBU ROLL zs:. 8320t 16,90
Lachs und Avocado

umhiillt mit flambierten Jakobsmuscheln
und Stor-Kaviar

14,50
2 Garnelentempura mit Gurke

umhiillt mit Avecado & Lachs Tatar

mit Chili Mayo

15,50
Futomaki Rolle mit Avocado, Gurke

und medium gebratenem Rinderfilet

frittiert in Tempura Mehl

mit einer Spicy TerriyakisoBBe
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Fusion Sushi

85. TRIPPLE CRISP ROLL s stiick 765.2:% 12,90

86. SOFTSHELL ROLL sstick 1603:20c 15,90
japanischer Mayo und TerriyakisoBe (

Fusion Sushi vegetarisch

2 Garnelentempura, Gurke und Avocado
frittiert in Tempura Mehl & griinen Reis Flakes
mit einer Spicy Mayo und Unagisof3e

Futomaki Rolle mit frittierter Softshell Krabhe,
Gurke, Avocado, Masago, Tohikko,

BIG VEGGI ROLL G stick z-:ct 9,90

Futomaki Rolle mit Avocado, Mango,
SiiBkartoffeln und Schnittlauch

in Tempura Teig und Panko frittiert
japanischer Mayo und Terriyakisofle

AVOCADO ROLL s stiick aciok 11,50
Gurke, SiiBkartoffeln, Frischkiise & Sesam
mit Avocado umhiillt und Miso-YuzusoBe

GREEN VEGGIE ROLL ssiick-; 12,50
Inside Out Rolle mit Spargel- & Avocado-Tempura
& Frischkdse umhiillt mit Saison-Gemiise

und Miso-YuzusoBe

AVOCADO TOFU ROLL s stiick sa-zcc 12,50
Inside Out Rolle ;
mit Avocado-Tempura & Gurke
umhiillt mit hausgemachtem Tofu
und Spicy Mayo & Unagi Sole
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Inside Out Sushi

101. SAKE INSIDE OUT s stiick 16e3eaconc 9,90
Lachs, Avocado, Mayo, Sesam & Tobikko

108. UNAGI FLAMBEE 1.0. &s:.5.:0.: 16,90

Garnelen Tempura, Lachs, japan. Mayo & Gurke
umhiillt mit flambierten Aal

102. SAKE MANGO 1.0. &5t 16s30aconc -~ 10,90
Lachs, Mango, Mayo, Sesam & Tohikko

109. SALMON FLAMBEE 1.0. & st. 5.2 14,90

103. SAKE URAMAKI s stiick adig 14,50 Garnelen Tempura, Lachs, japan. Mayo & Gurke
Lachs, Avocado und Frischkiise umhiillt mit flambierten Lachs
mit Lachs umrollt,

und Miso-YuzusoBe & Unagisofe

110. WAGYU INSIDE OUT s stiick a0a: =~ 23,90
Lachs, Gurke und Avocado
umhiillt mit flambiertem Wagyu Rind (A5)
Flusskrehstatar und Unagi SoBBe

104. MAGURO URAMAKI sstiick 20rs 19,50
Thunfisch, Avocado und Frischkase
mit Thunfisch umrolit
und Miso-YuzusoBe & Unagisoe

105. CALIFORNIA 1.0. sst.  16e3eancanc 10,90

Gehacktes Krebsfleisch, Avocado,
Spicy Mayo, Sesam und Tohikko
umihiillt mit Flusskrebsen

106. ORIGINAL CALIFORNIA &s:. zexucic 23,90

Konigskrabhe, japa. Mayo, Gurke & Avocado
mit Kizami Wasabi und Ponzu SoBe

Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase
umhiillt mit geraucherten Lachs,
Schnittlauch & Unagi SoBe

107. SMOKEY SALMON 1.0. s5:.., 14,90 |



Maki Sushi

m.

12.

1.

14.

115.

19.

116.

1.

118.

NEGIMAGURO MAKI s st. s-cof

Thunfisch Rolle mit Lauch

SPICY HOTATE MAKI sst. 3 sseciin 6,00
Jakohsmuschel mit Chili Mayo Rolle

TEKKA MAKI 65 «
Thunfisch Rolle

SAKE MAKI s «

Lachs Rolle

EBI TEMPURA MAKI s «

Garnelen Tempura Rolle

SAKE AVOCADO MAKI ss:

Lachs Avocado Rolle

KAPPA MAKI &5t = «

Gurken Rolle mit Sesam

AVOCADO MAKI &5 ~

Avocado Rolle

SWEET POTATOE MAKI . =
Rolle mit frittierter SiiBkartoffel




Sushi Platten

121. SPECIAL ROLLS s2-sc 28,90 Sashimi
Secret Roll 8 stiick 141. MAGURO s stiicx « 16,50
Junbi Roll s stiick Thunfisch

Volcano Roll s stiick

142. SAKE ¢ siiic 13,90
122. PREMIUM 5. 26,90 lachs

5 Nigiris - Lachs, Thunfisch, Hamachi,

e fon Jakohsmuscheln 143. NEW STYLE SASHIM 1 st 5.0132,90
Lachs, Thunfisch, Hamachi & Jakobsmuschel
mit YuzusoBe, Ingwer und Kizami Wasabhi

123. JUNBI PLATTE s2.1cain 28,90

5 Nigiris - Lachs, Thunfisch, Hamachi,
Garnele und Jakohsmuscheln
The Big Crispy Spicy 8 stiick

124. SUSHI FOR 2 DELUXE s-:c 55,90
6 Nigiris, 2 Makis, 1 Volcano Roll,
1 Junbi Roll, kleines Sashimi
und Kizami Wasabi

125. JUNBIS BEST FOR 2 .. 19,00

Tagesaktuelle Empfehlung
unseres Sushismeisters fiir 2 Personen
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Desserts
151. MANGO PANNACOTTA . 6,90

152. MATCHAIGE 6,00

Japanische Eiscreme
aus Matcha (Griinteepulver)

153. MOCHI ICE , 6,00

Japanisches Mochi Eis (nach Wahl)
a) Mango b) Kokes

c) Schokolade d) Vanille

e) Schwarzer Sesam

Specials

181. ElSTEE hausgemacht 4,90

182. ICED MATCHA LATTE ¢ 5,50
Griintee, Milch, Honig

183. LYCHEE MIX 5,50
Lychees, frische Minze,Limetten und Soda

184. MARACGUJA MIX 5,50
Maracujasaft, frische Minze, Limetten und Soda

185. CUCUMBER MINT GIN 6,90
Gin, Gurke, Limette, Minze und Soda

186. MANGO SHAKE 6,50
Piirierte Mangos, Joghurt und Kokosmilch

187. VIERY BERRY 6,50

Frische Erdheeren, Heidelbeeren, Bromheeren,

161.

167.

m.
172.
173.
174.
175.

1mn.
178.

e AR

162.
163.
164.
165.
166.

168.
169.
170.

176.

1.

Kalte Getranke
160.

COLA 12

COLA 12

COLA LIGHT 122

COLA LIGHT 121

FANTA 15

FANTA 15

SPRITE 5

SPRITE 5

APFELSAFT

APFELSAFT
APFELSAFTSCHORLE
APFELSAFTSCHORLE
MARAGUJASAFT
MARACUJASAFT
MARACUJASAFTSCHORLE
MARACUJASAFTSCHORLE

MORELLI (Wasser mit Kohlensaure)
MORELLI (Wasser mit Kohlensaure)
MIIREI.I.I (Wasser still)

MORELLI wasser stily 6,50 i

2,90 |

4,90
2,90

2,90 |
5,50 |

2,90
4,90
2,90
95,90
2,90
4,90

2,90
6,50
2,90

4,90 %
290 Z2)
8,90 N2
290 =

Zucker, Cranherry Saft und Minze

188. GINGER LENMONADE

Ingwer, Limette & Minze

189. LEMONGRASS LEMONADE

Hausgemachter Zitronengrassirup,
Limette und Rohrzucker

190. THAI BASIL LEMONADE

Thai Basilikum, Limette,
Granberry Saft und Rohrzucker

Kaffee

201. TASSE KAFFEE >

Aperitif

211. APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco & Mineralwasser

212. SAKE FRUCHTIG it
214. SAKE TROCKEN kar
216. GIN TONIC

Weitere Sake Spezialititen finden Sie
auf unserer Sake Karte

202. ESPRESSO > 2,20
203. ESPRESS0 MACCHIATO - 2,50
204. CAPPUCCINO > 3,30
205. LATTE MACHHIATO > 3,60
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Bier

221. KIRIN BEER japanisch vom Fass 3,50
222. KIRIN BEER japanisch vom Fass 5,50
223. WARSTEINER vom Fass 3,20
224. WARSTEINER vom Fass 4,50
225. WARSTEINER aikoholfrei 3,00

226. K@NIG LUDWIG WEISSBIER 4,90
227. KONIG LUDWIG WEISSBIER 4,90

alkoholfrei

228. RADLER 3,20

229. RADLER 4,50
Marke des Hauses Trocken 390 €
Bernard-Massard / Deutschland / Mosel 18,00 €
Ein erfrischender und spritziger Sekt, dessen Frucht
durch die trockene Art besonders betont wird.
Prosecco Doc 60 Rose ExtraDry 590 €
Montagner / Italien / Uenetien 28,00 €

Sekt mit einer feinen und anhaltenden Perlage, einer
blassrosa Farbe & einem aromatischen Duft.

Komplex mit einem Hauch von Himbeere und Erdbeere.
Zarter Geschmack, der an Apfel, weiBem Pfirsich,
Zitrusfriichte und Walderdbeeren erinnert.

Lusatzstoffe

1: Farhstoff - 2: Koffein - 3: enthiilt eine Phenylalaninquelle

4: mit SiiBungsmitteln - 5: Antioxidationsmittel

6: Kaviar vom Fliegenfischrogen - 7: mit frittiertem Teigmantel
8: mit Geschmacksverstirker - 9: mit Konservierungsstoff

Allergene

a: Gluten - b: Krebstiere - c: Eier - d: Fische - e: Erdniisse

f: Sojahohnen - g: Milch - h: Schalenfriichte

i Sellerie - j: Senf - k: Sesamsamen ° I: Schwefeldioxid und Sulphite
m: Lupinen - n: Weichtiere

Hinweise o
J:leichtscharf < >/ :scharf - 4 :vegan

Wa

Weisswein

WeiBburgunder Trocken 4,00 €
Meiser / Deutschland / Rheinhessen 19,00 €

Weicher fruchtiger Anklang an Birne und Pfirsich
Feinfruchtig / dezente Saure / gradlinig

Grauburgunder Trocken 5,20 €
Franz Keller/ Deutschland / Baden 25,00 €
Bukett von Apfeln und frischen Friichten

Angenehm / fruchtig / milde Saure

Riesling Halbtrocken 4,50 €
Dr. Pauly / Deutschland / Mosel 21,00 €

Ein feines Potpourri von Pfirsich und siiBer Mirabelle
Grazil / fruchtig-elegant / typische Mineralitit

Riesling Trocken 4,5
Prinz von Hessen / Deutschland / Rheingau 21,0

Bukett von gelben Pflaumen und griinem Apfel
Klar / Frisch Saure / Spritzig

Sauvignon Blanc Trocken 4,70 €
Brancott Estate / Neuseeland / Marlhorough 22,00 €

Intensiver Duft nach Kiwi, Stachelbeere & exotischen Friichten
Animierend / Saftig / Frisch

Lugana Trocken 5,20 €
Ca Sarja / Italien / Lombardei 25,00 €

Ausgeprigt fruchtiger Geschmack von Pfirsich und Ananas.
Saftig mit erfrischender Saure.

R p i

Spitburgunder Roseé Halbtrocken 4,00 €
Weinhaus Adelseck/ Deutschland / Nahe 19,00 €
Aromen von Erdbeere und Himbeere.

Harmonisch/ peppig / frisch

Bardolino Chiaretto Trocken 4,90 €
Cantina Massinoti / Italien / Venetien 23,00 €
Duft von Waldbeeren, Himbeere und Johannisheere.
Frisch und fruchtig mit ordentlicher Lange.

Rotwein

Ursprung Trocken 5,20 €
Markus Schneider / Deutschland / Pfalz 25,00 €
Cuvee aus Dornfelder, Portugieser, Cabernet Sauvignon und

Syrah. Der Rotwein begeistert mit rundem Geschmack, milden
Aromen und dem Wunsch sofort nachzuschenken.

Primitivo Trocken 5,20 €
Primo / Italien / Apulien 25,00 €
Noten von reifen, getrockneten Friichten wie Pflaumen und

h

I I Rosinen / Fruchtig, frisch und kriftig, aber sehr gefillig.




Junbi Restaurant

Wilhemshoher Allee 97

30121 Kassel © ¥

\

www.junbi-restaurant.d




