


KLEINES JAPANISCHES GLOSSAR
Tobikko
Oranger, aromatischer, mittelgroßer Kaviar 
zubereitet aus Fliegenfischrogen 
Orange, aromatic, medium caviar 
prepared from fly fish ro e 

Masago
Oranger, kleiner Rogen des Capelin Fisches (Lodde)
Orange small ro e of the capelin fish

Tempura
Frittierter Teigmantel aus Mehl, Ei und Eiswasser  
Deep fried batter coat from flour, egg and ice water

Yuzu
Japanische Zitrusfrucht mit einem wesentlich 
komplexerem Aroma als Zitrone 
Japanese citrus fruit  
with a much more complex aroma than a lemon 

Miso
Aromatische Würzpaste aus einer mit dem Koji-
Edelschimmelpilz fermentierten Mischung von 
gedämpften Sojabohnen & Reis (bzw. Gerste)
Aromatic seasoning paste made from a mixture of steamed 
soybeans & rice (or barley) fermented with koji mold.

Betelblätter
Würzige Blätter der Betelpfeffer-Pflanze 
Spicy leaves of betel pepper plant 

Terriyaki Sauce
Marinade bzw. Würzsauce  
aus Sojasauce, Reiswein und Zucker
Marinade or seasoning sauce  
made from soy sauce, rice wine and sugar

Tamarind
Säuerlich, leicht süßliches Fruchtmark 
des Tamarindenbaums
Tart, slightly sweet fruit pulp of the tamarind tree

Panko
Japanisches Paniermehl  
aus Brotkrumen ohne Rinde
Japanese breadcrumbs from bread crumbs without rind

Wasabi
Scharfe Wurzel der japanischen Wasabi Pflanze.  
Ähnelt im Geschmack dem Meerrettich. 
Darum besteht die Wasabi-Paste, solange die 
Wurzel nicht frisch gerieben wird, normalerweise 
auch aus gefärbtem Meerrettich und einem je nach 
Qualitätsstufe größerem oder kleinerem Anteil an 
echter Wasabi Wurzel.
Spicy root of the Japanese wasabi plant.  
Similar in taste to horseradish. 
Therefore, as long as the root is not freshly grated, 
the wasabi paste usually also consists of colored 
horseradish and a larger or smaller amount of real 
wasabi root, depending on the quality level.

Kizami Wasabi
Frische geschnitte Wasabi Zubereitung 
aus Wasabi Wurzel, Wasabi Blättern  & Meerrettich 
mit einem besonders hohem Wasabi Anteil
Fresh cut wasabi preparation 
from wasabi root, wasabi leaves & horseradish 
with a particularly high wasabi content

Wagyu
Japanisches Wagyu ist 
die Königsklasse unter 
allen Rindfleischsorten 
und hat bei uns auch die 
höchste Qualitätsstufe 
A5. Unser Wagyu zeichnet  
eine stark ausgeprägte 
Marmorierung, eine 
perfekte Festigkeit und 
rosarotes Fleisch aus.

Tofu
Hausgemacht
Unser Tofu wird auf 
traditionelle Art in 
unserer Küche aus weißen 
Sojabohnen handgemacht. 
Our tofu is handmade in the 
traditional way in our kitchen 
from white soybeans.



1.	 Edamame 	 4,50
Gekochte grüne Sojabohnen mit Meersalz
Boiled green soybeans with sea salt

2.	 Nem 2 Rollen 8•bcef	 5,50
Vietnamesische Frühlingsrolle  
mit Hähnchen, Garnelen & Gemüse 
Vietnamese spring roll  
with chicken, prawns, and vegetables 

3.	 Gyoza Veggie 4 Stück 89•acfk	 5,50
Teigtaschen mit Gemüsefüllung & Chili Mayo
Dumplings with vegetable filling

4.	 Gyoza 4 Stück 89•acfk	 5,90
Teigtaschen  
mit Huhn-Gemüsefüllung & Chili Mayo
Dumplings with chicken-vegetable filling 
and chili mayo

5.	 Crispy Prawns 2 Stück 8•abfk	 6,50
Grosse gebackene Garnelen 
umhüllt mit grünen Reis Flakes  
dazu Salat und Chili-Mayo
Big baked prawns coated with green rice flakes 
served with lettuce and chili mayo

6.	 Crispy Sweet Potatoes 89•acfk	 4,50
Knusprig  Süßkartoffeln mit Chili-Mayo
Crispy baked sweet potatoes with chili mayo

7.	 Sommerrolle 1 Rolle 19•abcdefk	 6,50
Reispapier, Garnelen, Hähnchen, Reisnudeln 
und frische Kräuter
Rice paper, prawns, chicken, rice noodles & fresh herbs

8.	 Fresh Veggie Roll 1 Rolle 19•abcdefk	 5,50
Reispapier, hausgemachter Tofu, Salat, 
Reisnudeln und frische Kräuter
Rice paper, homemade Tofu, lettuce,  
rice noodles & fresh herbs

9.	 Fresh Prawn Roll 1 Rolle 19•abcdefk	 6,90
Reispapier, Tempuragarnelen,  
Reisnudeln und frische Kräuter
Rice Paper, Tempura Prawns, rice noodles & fresh herbs

10.	 Lachs Tatar 8•df	 10,50
Gehackter roher Lachs mit Zwiebeln, Avocado, 
Schnittlauch, Lachs-Kaviar und Ponzu-Soße
Chopped raw salmon with onions, chives, 
avocado, salmon caviar and ponzu sauce

Vorspeisen Starters 11.	 Blue Fin Tuna Tatar 8•df	 14,50
Gehackter roher Blue Fin Thunfisch 
mit Zwiebeln, Schnittlauch, Avocado 
und Stör-Kaviar
Chopped raw tuna  
with onions, chives, avocado and caviar

12.	 Hamachi Tatar 8•df	 14,50
Gehackter roher Gelbschwanzfisch 
mit Zwiebeln, Schnittlauch, Avocado 
und Stör-Kaviar
Chopped raw tuna  
with onions, chives, avocado and caviar

13.	 Yakiniku afgk	 15,90
Rinderfiletscheiben - kurz gegrillt 
mit kleinem Salat und Yakiniku Soße
Slices of beef fillet - short grilled
with small salad and yakiniku sauce

14.	 Karaage 89•acfk	 7,90
Frittierte Hähnchenstücke 
mit Zitrone & Chili-Mayo
Deep fried chicken pieces with lemon & chili mayo

15.	 Softshell Crab 2 Stück  89•abcfk	 13,00
Frittierte Softshell Krabbe  
mit kleinem Avocado Salat & Chili Mayo
Deep fried softshell crab  
with small avocado salad & chili mayo

16.	 Junbi Tapas für 2 Personen  8•df	 15,90
Edamame, Gyoza, Nem und Sommerrollen
Edamame, Gyoza, Nem and sommer rolls

17.	 Salmon Tataki adf	 11,90
Roher Lachs - kurz aussen flambiert  
mit Miso-Yuzu Soße , Schnittlauch & Tomate
Raw salmon - briefly flambéed on the outside  
with Miso-Yuzu sauce , chives & tomato

18.	 Tuna Tataki adf	 12,90
Roher Thunfisch
kurz aussen flambiert  
mit Miso-Yuzu Soße ,  
Schnittlauch & Tomate
Raw tuna -  
briefly flambéed  
on the outside  
with Miso-Yuzu sauce, 
chives & tomato



31.	 Wakamesalat   k	 5,50
Marinierte grüne Meeresalgen
Marinated green seaweed

32.	 Mangosalat be	 9,90
Grüne Mangostreifen, Wildfang-Garnelen,  
frische Kräuter und Erdnuss
Green mango strips, prawns,  
fresh herbs & peanut

33.	 Avocadosalat 1689•acdef	 8,90
Avocado, Tobikko, japanische Mayo  
und Yuzudressing
Avocado, Tobikko, Japanese mayo  
& yuzu dressing

34.	 Thunfischsalat 68•cdef	 12,90
Kurz angebratene Scheiben  
vom frischem Thunfisch  
mit Ponzusoße und Salatblättern
Tuna Tataki with ponzu sauce & lettuce

Salate Salads

21.	 Miso Suppe  f	 3,90
Sojabohnenpaste in Dashibrühe,  
mit hausgemachtem Tofu, Seealgen und 
Frühlingslauch
Soybean paste in dashi broth 
with homemade tofu, seaweed and spring onions

22.	 Miso Suppe Spezial df	 5,50
Sojabohnenpaste in Dashibrühe,  
mit Lachs, Pilze, Seealgen  
und Frühlingslauch
Soybean paste in dashi broth  
with salmon, mushrooms, seaweed & spring onions

23.	 Fischsuppe Junbi Style 8•bcd	 8,50
Fischfilet, Garnelen und Gemüse
Fish fillet, prawns and vegetables

Suppen Soups 35.	 Salmon Salad 68•cdef	 11,50
Auf der Haut gegrillter Lachs  
mit Minze, Koriander, Betelblättern, 
Wildkräuter Salat, Kokosnuss,  
Erdnüssen, Schalotten, Lachskaviar  
und Orangen-Chili Soße 
Salmon grilled on the skin with mint, coriander, 
betel leaves, wild herb salad, coconut, peanuts, 
shallots, salmon caviar and orange-chili sauce

36.	 Duck Salad 68•cdefk	 11,50
Gegrillte Ente (medium) mit Lychees, 
Koriander, Thai Basilikum, Erdnüssen, 
Schalotten, Knoblauch. Wildkäuter Salat 
und einem Tamarind-Sesam-Dressing
Grilled duck (medium) with lychees, coriander,  
Thai basil, peanuts, shallots, garlic. wild herb salad 
and a tamarind sesame dressing

37.	 Beef Salad 68•acdef	 11,50
Medium gebratene Scheiben  
vom Rinderfilet mit Minze, Koriander,  
Wildkräuter Salat, Erdnüssen, Schalotten 
und Yuzu Soße 
Medium fried slices of beef fillet  
with mint, coriander, wild herb salad, peanuts, 
shallots and yuzu sauce

38.	 Prawn Salad 68•bcef	 12,90
Gegrillte Garnelen  
mit Minze, Koriander, Wildkräuter Salat 
und einer Thai-Kräuter Soße 
Grilled prawns with mint, coriander, wild herb salad 
and a Thai herb sauce

39.	 Tofu Salad 68•cdefk	 7,50
Knusprig gebackener hausgemachter Tofu  
mit Minze, Koriander, Wildkräuter Salat 
und einem hausgemachtem Sesam Dressing 
Crispy baked homemade tofu with mint, coriander, 
wild herb salad and a homemade sesame dressing



40.	 Black Salmon Miso 8•cdfk	 21,90
Lachssteak 3 Tage in Misosoße mariniert 
mit frittierten Süßkartoffeln & Salat
Salmon marinated 3 days in miso sauce
with deep fried sweet potatoes & salad

41.	 Mango Salmon df	 20,90
Gebratener Lachs 
mit Gemüse & Mangosoße
Fried salmon
with vegetables & mango sauce

42.	 Junbi Tonkatsu 89•acfk	 19,90
Paniertes japanisches Schnitzel 
vom Duroc Schweinnacken  
mit Gemüse der Saison & Chili Mayo
Breaded Japanese cutlet of Duroc pork neck  
with seasonal vegetables & chili mayo

43.	 Sweet Salmon adfk	 21,90
Gebratener Lachs mit Gemüse & Terriyakisoße 
serviert mit frischem Salat und Sesamreis
Fried Salmon with vegetables & Terriyaki Sauce
served with fresh salad and sesame rice

44.	 Pepper Duck  8•cdfk	 21,90
Gebratenes Barbarie-Entenbrustfilet (medium) 
mit Gemüse und Pfeffersoße
Fried barbarian duck breast fillet (medium)
with vegetables and pepper sauce

45.	 JUnbi Beef afgk	 29,90
Rinderfilet 200 g - medium gegrillt 
mit grünem Spargel, Süßkartoffel Pommes 
und Yakiniku Soße
Beef filet  200 g - medium grilled 
with green asparagus, sweet potato fries 
and yakiniku sauce

47.	 Chicken Curry  8•cdfk	 19,90
Rotes Thai Curry  
mit Maishähnchenbrust & Gemüse
Red Thai Curry
with chicken breast & vegetables

48.	 Duck Curry  8•cdfk	 21,90
Rotes Thai Curry mit Gemüse und 
gebratenem Barbarie-Entenbrustfilet (medium)
Red Thai curry (medium) with vegetables and
fried Barbary duck breast fillet

Hauptspeisen Main courses

49.	 Prawn Curry  8•bcdfk	 22,90
Rotes Thai Curry  
mit gebratenen Garnelen und Gemüse
Red Thai Curry with prawns & vegetables

50.	 Tofu Curry  8•cdfk	 14,90
Rotes Thai Curry mit Gemüse 
und knusprig gebackenem hausgemachtem Tofu
Red Thai Curry  
with crispy baked homemade Tofu & vegetables

51.	 Chicken Tamarind  8•cdfk	 19,90
Gebratene Maishähnchenbrust 
mit Gemüse und Tamarind-Soße
Fried chicken breast
with vegetables and tamarind sauce

52.	 Prawn Tamarind  8•bcdfk	 22,90
Gebratene Garnelen, Gemüse & Tamarind-Soße
Fried prawns with vegetables and tamarind sauce

53.	 Tofu Tamarind  8•cdfk	 14,90
Knusprig gebackener hausgemachter Tofu 
mit Gemüse und Tamarind-Soße
Crispy baked homemade Tofu  
with vegetables & tamarind sauce

54.	 Udon Japanese  8•acfgk
Würzige Udon Nudeln mit hausgemachter 
Butter-Soja-Soße, Pak Choi, Spargel, 
Schnittlauch & Sesam
Spicy udon noodles with homemade butter soy 
sauce, pak choi, asparagus, chives & sesame
mit Hähnchen chicken	 15,50 
mit Garnelen prawns  b	 18,50
mit gegrilltem Lachs salmon  d	 19,90 
mit hausgemachtem Tofu tofu  f	 14,50

55.	 Udon Soy Garlic Honey 9•afn
Gebratenen Udon Nudeln & Gemüse 
mit hausgemachter Soja-Knoblauch-Honig Soße
Fried udon noodles with vegetables 
with homemade soy-garlic-honey sauce mit
mit Hähnchen chicken	 15,50 
mit Garnelen prawns  b	 18,50
mit gegrilltem Lachs salmon  d	 19,90 
mit hausgemachtem Tofu tofu  f	 14,50



Flambee Sushi 2 Stück

Nigiri Sushi 2 Stück

66.	 Sake Flambee x x 89•cdfk	 5,90
Flambierter Lachs  
mit einer spicy Mayosoße
Salmon flambe with spicy mayo

67.	 Hotategai Flambee x x 89•cfnk	 6,50
Flambierte Jakobsmuschel  
mit einer spicy Mayosoße
Scallop flambe with spicy mayo

68.	 Unagi Flambee adf	 6,50
Flambierter Aal  
mit einer Unagi-Soße
Eel flambe with an unagi sauce

69.	 Toro Flambee adf	 6,50
Flambierter Lachsbauch  
mit einer Unagi-Soße
Salmon belly flambe with an unagi sauce

70.	 Wagyu Flambee  af	 14,50
Flambiertes Wagyu Rind (A5) 
mit einer Unagi-Soße
Waygu beef flambe with an unagi sauce

56.	 Maguro  Thunfisch | Tuna  d	 5,90
57.	 Sake  Lachs | Salmon  d	 5,50
58.	 Hamachi  Gelbschwanzfisch | Yellowtail d	 5,90
61.	 Unagi  Gegrillter Aal | Grilled Eel  d	 5,90
62.	 Hotategai  Jakobsmuschel | Scallop  n	 5,90
63.	 Ebi  Wildfang Riesengarnele | Prawn  b	 5,50
64.	 Ikura  Lachskaviar | Salmon caviar  d	 6,90



Fusion Sushi 
71.	 Junbi Roll 8 Stück adf	 10,90

Inside Out Rolle mit Paprika und 
Frühlingslauchtempura, Lachs,  
Schnittlauch und Shiso Kresse, 
verfeinert mit einer Misosoße 
und Yuzu Pulver 
Pepper and spring leek tempura,  
salmon, chives and shiso  
with a miso sauce & yuzu powder

72.	 Spicy Tuna Roll 8 Stück x x 89•cdfk	 12,90
Spicy Tuna Tartar, Avocado, Gurke,  
Paprika, Flugmango und Kräuter  
in Reispapier umwickelt 
Spicy Tuna Tartar, avocado, cucumber,  
pepper, mango and herbs in rice paper 

73.	 Great Mango Roll 8 Stück adfg	 11,90
Lachstempura, Frühlingslauchtempura, 
Frischkäse umhüllt mit Mango & Misosoße 
Salmon tempura, spring leek tempura, cream 
cheese with mango & miso sauce 

74.	 Volcano Roll 8 Stück 789•acdfg	 10,90
Futomaki Rolle  
mit Lachs, Avocado, Gurke & Frischkäse  
in Tempura Teig / Panko paniert & frittiert 
Futomaki roll with salmon, avocado, cucumber 
& cream cheese in tempura batter / panko 
breaded & deep fried 

75.	 Crunchy Salmon Roll 8 St. 789•acdfk	10,90
Lachs mit Chili Mayo, Avocado  
umhüllt mit einer knusprigen Panade 

Salmon with Chilimayo, avocado  
covered with green rice cracker 

76.	 The Big Crispy Spicy 8 St. x x 789•acdfk	11,90
Futomaki Rolle  
mit Spicy Tuna Tatar,  Avocado  & Gurke 
frittiert in Tempura Mehl  
und grünen Reis Flakes
Futomaki roll with Spicy Tuna Tatar, cucumber & avocado 
fried in tempura flour & green rice flakes

77.	 Crispy Salmon Roll 8 St. dg	 11,90
Inside Out Rolle  
mit gegrillter Lachshaut und Gurke  
umhüllt mit flambiertem Lachs, 
Yuzu-Avocado-Schaum & grünen Reisflocken
Inside out roll with grilled salmon skin, and 
cucumber wrapped in flambéed salmon
Yuzu avocado foam & green rice flakes

78.	 Chicken Roll 8 St. xx   adf	 9,90
Knusprig frittiertes Huhn 
umhüllt mit Gurke und Unagisoße
Crispy fried chicken  
coated with cucumber and unagi sauce

79.	 Flaming Salmon Roll 8 St. x x 89•cdfk	14,90
Spicy Lachs Tartar,  Avocado,  
Lachskaviar & Spicy Mayo 
umhüllt mit flambierten Lachs & Lachskaviar
Spicy Salmon tartare,  avocado, spicy mayo
wrapped with salmon flambé & salmon caviar

80.	 Fuji Roll 8 Stück  789•acdfk	 12,50
Futomaki Rolle mit Avocado, Lachs,   
Gurke, Frischkäse, Mozarella,  
Chili Mayo & Unagi Soße 
in Tempura Teig / Panko paniert & frittiert 
Futomaki roll with avocado, salmon, cucumber,  
cream cheese, mozarella, Chili Mayo & Unagi Sauce
breaded and fried in tempura batter / panko

81.	 Secret Roll 8 St. 89•abcdf	 13,90
2 Garnelentempura,  
Krebsfleisch und Avocado  
umhüllt mit grünen Reis Flake
2 prawn tempura, crab meat & avocado
wrapped with green rice flake

82.	 Malibu Roll 8 St. 89•acdfn	 16,90
Lachs und Avocado 
umhüllt mit flambierten Jakobsmuscheln 
und Stör-Kaviar
Salmon and avocado
wrapped in flambéed scallops and caviar

83.	 Dragon Roll 8 St. 89•abcdfk	 14,50
2 Garnelentempura mit Gurke  
umhüllt mit Avocado & Lachs Tatar 
mit Chili Mayo
2 prawn tempura with cucumber
wrapped in avocado and salmon tartare
with chili mayo

84.	 Beef Filet Roll 8 Stück 89•af	 15,50
Futomaki Rolle mit Avocado, Gurke 
und medium gebratenem Rinderfilet 
frittiert in Tempura Mehl 
mit einer Spicy Terriyakisoße
Futomaki roll with avocado, cucumber   
& medium fried beef fillet
deep fried in tempura flour
with a spicy terriyakisauce



Fusion Sushi vegetarisch
91.	 Big Veggi Roll 6 Stück 8•acf	 9,90

Futomaki Rolle mit Avocado, Mango, 
Süßkartoffeln und Schnittlauch   
in Tempura Teig und Panko frittiert
japanischer Mayo und Terriyakisoße 
Futomaki roll with avocado, mango, sweet potato 
and chives  deep fried in tempura batter and 
panko with Japanese mayo and terriyaki sauce

92.	 Avocado Roll 6 Stück adfgk	 11,50
Gurke, Süßkartoffeln, Frischkäse & Sesam   
mit Avocado umhüllt und Miso-Yuzusoße
Cucumber, sweet potatoes, cream cheese  
and sesame - wrapped with avocado

93.	 Green Veggie Roll 8 Stück afg	 12,50
Inside Out Rolle mit Spargel- & Avocado-Tempura 
& Frischkäse umhüllt mit Saison-Gemüse
und Miso-Yuzusoße
Inside Out roll with asparagus- avocado tempura  
and cream cheese wrapped in seasonal vegetables

94.	 Avocado Tofu Roll 8 Stück 89•acfk	 12,50
Inside Out Rolle  
mit Avocado-Tempura & Gurke 
umhüllt mit hausgemachtem Tofu  
und Spicy Mayo & Unagi Soße
Inside Out Roll with Avocado Tempura & Cucumber 
wrapped with homemade tofu and unagi sauce

85.	 Tripple Crisp Roll 8 Stück 789•abcfk	12,90
2 Garnelentempura, Gurke und Avocado
frittiert in Tempura Mehl & grünen Reis Flakes
mit einer Spicy Mayo und Unagisoße
2 prawn tempura, cucumber & avocado
deep fried in tempura flour and green rice flakes
with a spicy mayo and unagi sauce

86.	 Softshell Roll 8 Stück 1689•abcdf	 15,90
Futomaki Rolle mit frittierter Softshell Krabbe,  
Gurke, Avocado, Masago, Tobikko, 
japanischer Mayo und Terriyakisoße
Futomaki roll with deep fried softshell crab,  
cucumber, avocado, masago, tobiko, Japanese 
mayo and terriyaki sauce

Fusion Sushi 



Inside Out Sushi 
101.	 Sake Inside Out 8 Stück 1689•acdfk	 9,90

Lachs, Avocado, Mayo, Sesam & Tobikko 
Salmon, Avocado, Mayo, Sesame & Tobikko 

102.	Sake Mango I.O. 8 St. 1689•acdfk	 10,90
Lachs, Mango, Mayo, Sesam & Tobikko 
Salmon, Mango, Mayo, Sesame & Tobikko 

103.	Sake Uramaki 8 Stück adfg	 14,50
Lachs, Avocado und Frischkäse 
mit Lachs umrollt,  
und Miso-Yuzusoße & Unagisoße
Salmon, avocado & cream cheese 
wrapped with salmon   
and miso yuzu sauce & unagi sauce

104.	Maguro Uramaki 8 Stück adfg	 15,50
Thunfisch, Avocado und Frischkäse 
mit Thunfisch umrollt
und Miso-Yuzusoße & Unagisoße 
Tuna, avocado and cream cheese 
wrapped with tuna, miso yuzu sauce & unagi sauce 

105.	California I.O. 8 St. xx   1689•abcdfk	 10,90
Gehacktes Krebsfleisch, Avocado,  
Spicy Mayo, Sesam und Tobikko 
umhüllt mit Flusskrebsen
Chopped crab meat, avocado, spicy mayo, 
sesame and tobikko wrapped with crayfish

106.	Original California  8 St.  8•abcfk	 23,90
Königskrabbe, japa. Mayo, Gurke & Avocado 
mit Kizami Wasabi und Ponzu Soße
King crab, Japanese Mayo, cucumber & avocado 
with Kizami Wasabi and Ponzu Sauce

107.	 Smokey Salmon I.O. 8 St. adfg	 14,90
Lachs, Avocado, Gurke und Frischkäse 
umhüllt mit geräucherten Lachs,  
Schnittlauch & Unagi Soße 
Salmon, avocado, cucumber and cream cheese 
wrapped with smoked salmon, chives & unagi sauce 

108.	Unagi Flambee I.O. 8 St. 8•abcdf	 16,90
Garnelen Tempura, Lachs, japan. Mayo &  Gurke 
umhüllt mit flambierten Aal 
Prawn tempura, salmon, Japanese Mayo & 
cucumber wrapped with flambéed eel 

109.	Salmon Flambee I.O. 8 St. 8•acdfk	 14,90
Garnelen Tempura, Lachs, japan. Mayo &  Gurke 
umhüllt mit flambierten Lachs 
Prawn tempura, salmon, Japanese Mayo & 
cucumber wrapped with flambéed eel 

110.	 Wagyu Inside Out 8 Stück abdf	 23,90
Lachs, Gurke und Avocado 
umhüllt mit flambiertem Wagyu Rind (A5) 
Flusskrebstatar und Unagi Soße
Salmon, cucumber and avocado 
wrapped with flambéed Waygu beef 
Crayfish tartar and unagi sauce



Maki Sushi 8 Stück
111.	 Negimaguro Maki 6 St. 8•cdf	 6,50

Thunfisch Rolle mit Lauch
Tuna roll with spring leek  

112.	 Spicy Hotate Maki 6 St. x x 89•cfkn	 6,00
Jakobsmuschel mit Chili Mayo Rolle
Scallops with chili mayo roll

113.	 Tekka Maki 6 St. d	 5,50
Thunfisch Rolle
Tuna roll 

114.	 Sake Maki 6 St. d	 4,50
Lachs Rolle
Salmon roll 

115.	 Ebi Tempura Maki 6 St. d	 6,50
Garnelen Tempura Rolle
Prawn tempura roll 

119.	 SAKE Avocado Maki 6 St. 	 4,50
Lachs Avocado Rolle
Salmon Avocado roll

116.	 Kappa Maki 6 St.  k	 3,50
Gurken Rolle mit Sesam
Cucumber roll with sesame

117.	 Avocado Maki 6 St. 	 4,00
Avocado Rolle
Avocado roll 

118.	 Sweet Potatoe Maki 6 St. 	 3,50
Rolle mit frittierter Süßkartoffel
Roll with deep fried sweet potatoe



Sushi Platten
121.	 Special Rolls 89•bcdf	 28,90

Secret Roll 8 Stück 
Junbi Roll 8 Stück 
Volcano Roll 8 Stück
Secret roll, Junbi Roll, Volcano Roll 

122.	Premium 8•bcdf	 26,90
5 Nigiris - Lachs, Thunfisch, Hamachi, 
Garnele und Jakobsmuscheln 
Volcano Roll 8 Stück
5 Nigiri (salmon, tuna, hamachi, shrimp and scallops) 
Volcano Roll

123.	Junbi Platte 89•bcdfkn	 28,90
5 Nigiris - Lachs, Thunfisch, Hamachi, 
Garnele und Jakobsmuscheln 
The Big Crispy Spicy 8 Stück
5 Nigiri (salmon, tuna, hamachi, shrimp and scallops)  
The Big Crispy Spicy

124.	Sushi For 2 Deluxe 8•acdf	 55,90
6 Nigiris, 2 Makis, 1 Volcano Roll,  
1 Junbi Roll, kleines Sashimi  
und Kizami Wasabi
6 Nigiri, 2 Maki, 1 Volcano Roll,  
1 Junbi Roll, small Sashimi & Kizami Wasabi

125.	Junbis Best For 2  8•cdf	 79,00
Tagesaktuelle Empfehlung  
unseres Sushismeisters für 2 Personen
Daily recommendation of our sushi master for 2

Sashimi
141.	 Maguro 6 Stück d	 16,50

Thunfisch
Tuna 

142.	Sake 6 Stück d	 13,90
Lachs
Salmon  

143.	New Style Sashimi 15 Stück 8•adfn	32,90
Lachs, Thunfisch, Hamachi & Jakobsmuschel 
mit Yuzusoße, Ingwer und Kizami Wasabi
Salmon, tuna, yellowtail and scallop
with Yuzusauce, ginger & Kizami wasabi 



Kalte Getränke
160.	 Cola 1,2		  0,2l	 2,90
161.	 Cola 1,2		  0,5l	 4,90
162.	 Cola Light 1,2.4		  0,2l	 2,90
163.	 Cola Light 1,2.4		  0,5l	 4,90
164.	 Fanta 1,5		  0,2l	 2,90
165.	 Fanta 1,5		  0,5l	 4,90
166.	 Sprite 5		  0,2l	 2,90
167.	 Sprite 5		  0,5l	 4,90
168.	 Apfelsaft		  0,2l	 2,90
169.	 Apfelsaft		  0,5l	 5,50
170.	 Apfelsaftschorle		  0,2l	 2,90
171.	 Apfelsaftschorle		  0,5l	 4,90
172.	 Maracujasaft		  0,2l	 2,90
173.	 Maracujasaft		  0,5l	 5,50
174.	 Maracujasaftschorle		  0,2l	 2,90
175.	 Maracujasaftschorle		  0,5l	 4,90

176.	 Morelli (Wasser mit Kohlensäure)		  0,25l	 2,90
177.	 Morelli (Wasser mit Kohlensäure)		  0,75l	 6,50
178.	 Morelli (Wasser still)		  0,25l	 2,90
179.	 Morelli (Wasser still)		  0,75l	 6,50

151.	 Mango Pannacotta g	 6,90
152.	Matcha Ice  g	 6,00

Japanische Eiscreme  
aus Matcha (Grünteepulver)
Japanese Matcha (Green tea) ice cream 

153.	Mochi Ice  g	 6,00
Japanisches Mochi Eis  (nach Wahl) 
a)	Mango		  b)  Kokos 
c)	Schokolade	 d)  Vanille 
e)	Schwarzer Sesam 
Japanese mochi ice cream (of your choice)
a) Mango • b) coconut • c) chocolate  
d) vanilla • e) black sesam

Desserts Specials
181.	 Eistee hausgemacht		  0,5l	 4,90
182.	 Iced matcha Latte g		  0,5l	 5,50

Grüntee, Milch, Honig
183.	 Lychee Mix		  0,5l	 5,50

Lychees, frische Minze,Limetten und Soda
184.	 Maracuja Mix		  0,5l	 5,50

Maracujasaft, frische Minze, Limetten und Soda
185.	 Cucumber Mint Gin		  0,5l	 6,90

Gin, Gurke, Limette, Minze und Soda
186.	 Mango Shake g		  0,5l	 6,50

Pürierte Mangos, Joghurt und Kokosmilch
187.	 Very Berry		  0,5l	 6,50

Frische Erdbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren, 
Zucker, Cranberry Saft und Minze

188.	 Ginger Lemonade		  0,5l	 6,50
Ingwer, Limette & Minze

189.	 Lemongrass Lemonade		  0,5l	 6,50
Hausgemachter Zitronengrassirup,  
Limette und Rohrzucker

190.	 Thai Basil Lemonade		  0,5l	 6,50
Thai Basilikum, Limette,  
Cranberry Saft und Rohrzucker

Kaffee
201.	 Tasse Kaffee 2			   2,20
202.	 Espresso 2			   2,20
203.	 Espresso Macchiato 2			   2,50
204.	 Cappuccino 2			   3,30
205.	 Latte Machhiato 2			   3,60

Aperitif
211.	 Aperol Spritz			   6,90

Aperol, Prosecco & Mineralwasser 
212.	 Sake fruchtig kalt		 100 ml	 6,90
214.	 Sake trocken kalt		 100 ml	 6,90
216.	 Gin Tonic		  4cl	 6,50
Weitere Sake Spezialitäten finden Sie  
auf unserer Sake Karte



Bier Weisswein

Rotwein

Roséwein

Sekt

221.	 Kirin Beer japanisch vom Fass		  0,3l	 3,50
222.	 Kirin Beer japanisch vom Fass		  0,5l	 5,50
223.	 Warsteiner vom Fass		  0,3l	 3,20 
224.	 Warsteiner vom Fass		  0,5l	 4,50
225.	 Warsteiner alkoholfrei		  0,33l	 3,00
226.	 König Ludwig Weissbier		 0,5l	 4,90
227.	 König Ludwig Weissbier	 0,5l	 4,90

alkoholfrei

228.	 Radler		  0,3l	 3,20 
229.	 Radler		  0,5l	 4,50

Weißburgunder Trocken	 0,15l	 4,00 €
Meiser / Deutschland / Rheinhessen	 0,75l	19,00 €
Weicher fruchtiger Anklang an Birne und Pfirsich 
Feinfruchtig / dezente Säure / gradlinig 

Grauburgunder Trocken	 0,15l	 5,20 €
Franz Keller/ Deutschland / Baden	 0,75l	25,00 €
Bukett von Äpfeln und frischen Früchten 
Angenehm / fruchtig / milde Säure

Riesling Halbtrocken	 0,15l	 4,50 €
Dr. Pauly / Deutschland / Mosel	 0,75l	21,00 €
Ein feines Potpourri von Pfirsich und süßer Mirabelle 
Grazil / fruchtig-elegant / typische Mineralität

Riesling Trocken	 0,15l	 4,50 €
Prinz von Hessen / Deutschland / Rheingau 	0,75l	21,00 €
Bukett von gelben Pflaumen und grünem Apfel 
Klar / Frisch Säure / Spritzig

Sauvignon Blanc Trocken	 0,15l	 4,70 €
Brancott Estate / Neuseeland / Marlborough 	0,75l	22,00 € 
Intensiver Duft nach Kiwi, Stachelbeere & exotischen Früchten 
Animierend / Saftig / Frisch

Lugana Trocken	 0,15l	 5,20 €
Cà Sarja / Italien / Lombardei 	 0,75l	25,00 € 
Ausgeprägt fruchtiger Geschmack von Pfirsich und Ananas.  
Saftig mit erfrischender Säure.

Ursprung Trocken	 0,15l	 5,20 €
Markus Schneider / Deutschland / Pfalz	 0,75l	25,00 €
Cuvee aus Dornfelder, Portugieser, Cabernet Sauvignon und 
Syrah. Der Rotwein begeistert mit rundem Geschmack, milden 
Aromen und dem Wunsch sofort nachzuschenken.

Primitivo Trocken	 0,15l	 5,20 €
Primo / Italien / Apulien 	 0,75l	25,00 €
Noten von reifen, getrockneten Früchten wie Pflaumen und 
Rosinen / Fruchtig, frisch und kräftig, aber sehr gefällig.

Spätburgunder Rosé Halbtrocken	 0,15l	 4,00 €
Weinhaus Adelseck/ Deutschland / Nahe 	 0,75l	19,00 €
Aromen von Erdbeere und Himbeere.
Harmonisch/ peppig / frisch

Bardolino Chiaretto  Trocken	 0,15l	 4,90 €
Cantina Massinoti / Italien / Venetien 	 0,75l	23,00 €
Duft von Waldbeeren, Himbeere und Johannisbeere. 
Frisch und fruchtig mit ordentlicher Länge.

Marke des Hauses Trocken	 0,15l	 3,90 €
Bernard-Massard / Deutschland / Mosel	 0,75l	18,00 €
Ein erfrischender und spritziger Sekt, dessen Frucht 
durch die trockene Art besonders betont wird.

Prosecco Doc 60 Rosè Extra Dry	 0,15l	 5,90 €
Montagner / Italien / Venetien	 0,75l	28,00 €
Sekt mit einer feinen und anhaltenden Perlage, einer 
blassrosa Farbe & einem aromatischen Duft. 
Komplex mit einem Hauch von Himbeere und Erdbeere. 
Zarter Geschmack, der an Apfel, weißem Pfirsich, 
Zitrusfrüchte und Walderdbeeren erinnert.

Zusatzstoffe
1: Farbstoff • 2: Koffein • 3: enthält eine Phenylalaninquelle 
4: mit Süßungsmitteln • 5: Antioxidationsmittel
6: Kaviar vom Fliegenfischrogen • 7: mit frittiertem Teigmantel 
8: mit Geschmacksverstärker • 9: mit Konservierungsstoff

Allergene
a: Gluten • b: Krebstiere • c: Eier • d: Fische • e: Erdnüsse 
f: Sojabohnen • g: Milch • h: Schalenfrüchte 
i: Sellerie • j: Senf • k: Sesamsamen • l: Schwefeldioxid und Sulphite  
m: Lupinen • n: Weichtiere

Hinweise
xx : leicht scharf   •  xx xx : scharf  •  : vegan



Junbi Restaurant
Wilhemshöher Allee 97 
34121 Kassel
www.junbi-restaurant.de


